
 

 
 

 
 

 
 

 

 

Lycée 
Polyvalent 

Jules Garnier 

Semaine 17 
Menus du 22 Avril au 28 Avril 2024 

Diététique: options conseillées soulignées en gras 

 

 

Date 
PETIT 

DÉJEUNER 

DÉJEUNER 

DÎNER Hors d’œuvre 
Au choix 

Plat principal 
Au choix selon les jours 

Garniture 
Dessert 

 

Lun 
22 

 

Café, thé 

Lait, lait chocolaté 

Pain, beurre  

Céréales 

Fruits 

 

Crudités Sauté de veau marengo Riz 

Fruits 

Yaourt maison 

Crudités 

Viennoise dindonneau 

Printanière 

Fruits, produits lactés 

Mar 
23 

Café, thé 

Lait, lait chocolaté 

Pain, beurre, confiture 

Fruits 

Buffet entrées 
Rissolés de porc 

 

Filet de poisson en croûte 
Frites 

Biscuit ananas caramélisé 

Bavarois citron vert 

Poire Belle-Hélène 

Paris Brest 

 

 

Crudités 

Escalope de veau 

Pennes  

Crème champignons 

Pâtisseries 

Mer 
24 

Café, thé 

Lait, lait chocolaté 

Pain, beurre 

Yaourt maison 

Fruits 

Crudités 

 
Tajine de poulet 

Semoule 

Courgettes à la tomate 

Fruits 

Yaourt maison 

Crudités 

Filet de poisson 

Gratin d’igname 

Fruits, produits lactés 

Jeu 
25 

Café, thé 

Lait, lait chocolaté 

Pain, beurre, confiture 

Fruits 

Buffet entrées 

Cordon bleu 

Sauce roquefort 

Beignet de poisson 

Pommes Sarladaises 

Biscuit ananas caramélisé 

Bavarois citron vert 

Poire Belle-Hélène 

Paris Brest 

 

Crudités 

Brochette de dinde 

Sauce barbecue 

Lentilles garnies 

Pâtisseries 

Ven 
26 

Café, thé 

Lait, lait chocolaté 

Pain, beurre 

Viennoiseries  

Fruits 

Crudités 

Buffet entrées 
Cassoulet maison 

Fruits 

Yaourt maison 

 

Pâtisseries 

Dimanche 28 avril 

Maïs/thon 

Hot dog gratiné 

Pommes sautées 

Tarte aux pommes 
 
 

                                    Visa du Proviseur                                                                                                  Visa du Gestionnaire 

Les Menus seront susceptibles d’être modifiés selon les arrivages des denrées, en cas de ruptures des stocks  
ou (pour les légumes) en cas d’intempéries 

 

 


